
 

 

 สำหรับเวียนขอความเห็นผู้เกี่ยวข้อง 
 
 

(ร่าง) 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  

(ฉบับที่ ..) พ.ศ. .... 
ออกตามความในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. ๒๕๒๒ 

เรื่อง อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
---------------------------------------------- 

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยอาหารในภาชนะบรรจุ 
ทีป่ิดสนิทเพ่ือให้สอดคล้องกับสถานการณ์ในปัจจุบัน  

อาศัยอำนาจตามความในมาตรา 5 วรรคหนึ่ง และมาตรา 6 (3)(4)(5)(6)(7)(9) และ (10) 
แห่งพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522  รัฐมนตรีว่าการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ ๑ ให้ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 355) พ.ศ. 2556 เรื่อง อาหาร  
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ลงวันที่ 26 มิถุนายน พ.ศ. 2556  

ข้อ 2  ให้อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทเป็นอาหารที่กำหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 
ข้อ 3  อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท หมายความว่า  อาหารที่มีค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ 

(Water activity) มากกว่า 0.85 และผ่านกรรมวิธีที่ใช้ทำลายหรือยับยั้งการขยายพันธุ์ของจุลินทรีย์ด้วย 
ความร้อน ภายหลังหรือก่อนการบรรจุหรือปิดผนึก ซึ่งเก็บรักษาไว้ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทที่เป็นโลหะหรือ
วัตถุอ่ืนที่สามารถป้องกันมิให้อากาศภายนอกเข้าไปในภาชนะบรรจุได้ และสามารถเก็บรักษาไว้ได้ในอุณหภูมิ
ปกต ิ

ข้อ 4  อาหารตามข้อ 2 ต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังต่อไปนี้ 
(1)  ไม่มีสี กลิ่น หรือรส ที่ผิดจากสภาพของอาหารนั้น 
(2)  จุลินทรีย์ที่ทำให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง

มาตรฐานอาหารด้านจุลินทรีย์ที่ทำให้เกิดโรค 
(3)  ไม่มีสารพิษจากจุลินทรีย์ในปริมาณที่อาจเป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
(4)  ตรวจพบสารปนเปื้อนไม่เกินปริมาณสูงสุดที่กำหนดตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขว่าด้วยมาตรฐานอาหารที่มีสารปนเปื้อน 
ข้อ 5  อาหารตามข้อ 3 ชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำ คือ มีค่าความเป็นกรด-ด่าง มากกว่า 4.6 

และค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ (Water activity) มากกว่า 0.85 นอกจากต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามข้อ 4  
ต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐานเฉพาะดังนี้ด้วย คือ ไม่มีจุลินทรีย์ที่สามารถเจริญเติบโตได้ในระหว่างการเก็บที่
อุณหภูมิปกติ  

ข้อ 6  อาหารตามข้อ 3 ชนิดที ่เป็นกรดหรือชนิดที่ปรับกรด คือ มีค่าความเป็นกรด-ด่าง 
ตั้งแต่ 4.6 ลงมา นอกจากต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามข้อ 4 และข้อ 5 แล้ว ต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐาน
เฉพาะดังนี้ด้วย คือ 

(1)  ตรวจพบจุลินทรีย์ที่เจริญเติบโตที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส หรือ 55 องศา
เซลเซียส ไม่เกิน 1,000 ต่ออาหาร 1 กรัม  

(2)  ตรวจพบยีสต์และราไม่เกิน 100 ต่ออาหาร 1 กรัม 
(3)  ตรวจไม่พบบักเตรีชนิดโคลิฟอร์ม หรือตรวจพบบักเตรีชนิดโคลิฟอร์มน้อยกว่า 

3 ต่ออาหาร 1 กรัม ในกรณีที่ตรวจโดยวิธี เอ็มพีเอ็น (Most Probable Number) 



 

 
ข้อ 7  ผู้ผลิตอาหารตามข้อ 3 ชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำ คือ มีค่าความเป็นกรด-ด่าง มากกว่า 

4.6 และค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ (Water activity) มากกว่า 0.85 ต้องดำเนินการอย่างใดอย่างหนึ่ง ดังต่อไปนี้  
(1)  ฆ่าเชื้อด้วยความร้อนที่อุณหภูมิและเวลาที่กำหนด (Scheduled process) โดยให้ 

ค่า F0 (Sterilizing value) ไม่ต่ำกว่า 3 นาท ีซึ่งเพียงพอในการทำลายสปอร์ของ เชื้อคลอสทริเดียม โบทูลินั่ม 
(Clostridium botulinum) ทั้งนี้อุณหภูมิและเวลาที่กำหนดจะต้องมีการศึกษาทดสอบการกระจายความร้อน 
หรืออุณหภูมิภายในเครื่องฆ่าเชื้อ (Heat distribution) และอัตราการแทรกผ่านความร้อน (Heat penetration) 
ณ สถานที่ผลิตแห่งนั้น ตามหลักเกณฑ์ วิธีการ หรือเงื่อนไขที่สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนด 

(2)  เติมกรดเพื่อปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างของอาหาร ไม่เกิน 4.6 
ทั้ งนี้  วิ ธี การปรับให้ ได้ สภาพความเป็ นกรด -ด่ างสมดุ ล  (Equilibrium pH) และ

กระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ หรือเงื่อนไขที่สำนักงานคณะกรรมการ
อาหารและยาประกาศกำหนด 

ข้อ 8  การใช้ภาชนะบรรจุอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ให้ปฏิบัติตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุขว่าด้วย ภาชนะบรรจุ และภาชนะบรรจุที่ทำจากโลหะเคลือบจะต้องมีมาตรฐาน ดังต่อไปนี้ ด้วย  

(1)  ไม่มีตะกั่ว สนิมเหล็ก หรือสีอื่นใดติดอยู่ที่ด้านในของภาชนะบรรจุ นอกจากสีของ
แล็กเคอร์หรือสีของดีบุก และด้านในของภาชนะบรรจุที่ทำด้วยแผ่นเหล็กต้องเคลือบดีบุก หรือสารอ่ืนใดที่ป้องกัน 
มิให้อาหารสัมผัสกับแผ่นเหล็กได้โดยตรง 

(2)  ไม่รั่วหรือบวม 
ข้อ 9  การใช้วัตถุเจือปนอาหาร ให้ปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุ 

เจือปนอาหาร  
ข้อ 10  ผู้ผลิตหรือผู้นำเข้าอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทเพ่ือจำหน่าย ต้องปฏิบัติตาม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วย วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร  
ข้อ 11  การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ให้ปฏิบัติตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขว่าด้วย ฉลาก  และให้แสดงปริมาณน้ำหนักเนื้ออาหาร (drain weight) เฉพาะอาหารที่สามารถแยก
เนื้ออาหารออกจากส่วนที่เป็นของเหลวได ้ 

ข้อ 12 ประกาศฉบับนี้ไม่ใช้บังคับกับอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทที่ผลิตเพ่ือจำหน่ายใน
การส่งออก 

ข้อ 13  ให้ผู้ผลิตหรือนำเข้าอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทที่ได้รับอนุญาตตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 355) พ.ศ. 2556 เรื่อง อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ลงวันที่ 26 มิถุนายน 
พ.ศ.2556 ซึ่งออกให้ก่อนวันที่ประกาศนี้ใช้บังคับใช้เลขสารบบอาหาร ดังกล่าวต่อไปได้ โดยถือว่าได้จดทะเบียน
อาหารตามประกาศฉบับนี้แล้ว 

ข้อ  14  ประกาศนี้มีผลบังคับใช้นับแต่วันถัดจากวันประกาศ ในราชกิจจานุเบกษา เป็นต้นไป 

ประกาศ ณ วันที่  
 


