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乌克兰农业政策和粮食部
法令草案
关于批准食用酪蛋白和酪蛋白酸盐卫生要求
根据乌克兰《食品安全和质量基本原则和要求法》第7条第一部分、乌克兰内阁2021年2月17日批准的第124号《乌克兰农业政策和粮食部条例》第8条，
命令如下：
1. 批准随附的食用酪蛋白和酪蛋白酸盐卫生要求。
2. 规定符合本命令生效前有效要求但不符合本命令批准的食用酪蛋白和酪蛋白酸盐卫生要求规定的食用酪蛋白和酪蛋白酸盐，自本命令生效之日起三年内可以流通。此类食品可以流通，直到其食用日期或其最短保质期到期。
3. 卫生与植物检疫措施和食品安全领域国家政策司应确保按照法律规定的程序向乌克兰司法部提交国家注册命令。
4. 本法令在正式公布后6个月生效。
5. 应根据职责分工，将本命令的执行控制交给副部长。

批准
乌克兰农业政策和粮食部命令
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食用酪蛋白和酪蛋白酸盐的卫生要求

1. 这些要求适用于这些要求第2条中规定的食用酪蛋白和酪蛋白酸盐类型及其混合物，以通过标签确保适当的消费者意识，并防止误导消费者的企业行为。
2. 在这些要求中，以下术语具有以下含义：
1) 食用酪蛋白酸盐-通过食用酪蛋白或食用酪蛋白凝结物与中和剂的作用，然后干燥获得的乳制品；
2) 食用酸性酪蛋白-通过分离、洗涤和干燥脱脂乳和/或其他乳制品的酸沉淀凝结物获得的乳制品；
3) 食用凝乳酶酪蛋白是通过分离、洗涤和干燥脱脂乳和/或其他乳制品与凝乳酶或其他凝固酶反应获得的凝结物而获得的乳制品。
3. 其它术语的含义由乌克兰法律“关于食品安全和质量的基本原则和要求”、“关于食品的消费者信息”、“关于乳和乳制品”规定。
4. 这些要求第2条中定义的术语是食品名称，只有符合这些要求的相关规定和这些要求附件中规定的适用于食用酪蛋白酸盐和酪蛋白的标准，才能使用这些食品名称。
5. 禁止将本要求第2条规定的食品用于食品目的，如果这些食品不符合本要求附件第2条和第3条规定的某些物质和添加剂含量的最大允许限量要求。如果此类产品用于其它目的，其名称和标签不应在其特性和预期用途方面误导消费者。
6. 本要求第2条规定的食品标签应包含其名称，以及以下信息：
1) 产品的净数量，以千克或克表示；

2) 负责产品信息和进口食品的企业经营者的名称和地点-进口商的名称和地点，以及原产国的名称；
3) (a)标识食品批次和生产日期的名称；
4) 食用酪蛋白酸盐-这些要求附件第4条规定的食品添加剂的指示。
7. 对于这些要求第2条中规定的作为混合物销售的食品，应提供附加说明：
1) “混合物”一词，后面是组成混合物的可食用酪蛋白和酪蛋白酸盐的列表，按在这种混合物中的重量递减顺序排列；
2) 在含有可食用酪蛋白酸盐的混合物中-这些要求附件第4条中列出的食品添加剂信息；
3) 含有食用酪蛋白酸盐的混合物-乳蛋白含量信息。
8. 这些要求第6条和第7条规定的信息应以国家语言提供，清晰易读，并以防止其删除的方式应用。
企业经营者可自行决定，将文本的其他语文译文放在国家语文文本旁边。
9. 如果这些要求的食品涉及内容随附文件已经包含这些要求第6段第1、2项和/或第7条第3项规定的信息，则无需在产品的包装、容器或标签上重复这些信息。
10. 在这些要求第2条规定的食品标签上，企业经营者可以标明超过这些要求附件第1条第2款规定的最低乳蛋白含量的信息。
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附件
食用酪蛋白和酪蛋白酸盐卫生要求(第4条)

适用于食用酪蛋白酸盐和酪蛋白的标准

	没有。
	标准
	指标
	食用酸酪蛋白
	食用凝乳酶酪蛋白
	食用酪蛋白酸盐

	




1.
	





构成要素
	1)最大含水量
	12重量%
	8重量%

	
	
	2)根据干燥提取物计算的最低乳蛋白含量
	
90重量%
	
84重量%
	
88重量%

	
	
	其中最小酪蛋白含量
	95重量%

	
	
	3)最大乳脂含量
	2	重量百分比

	
	
	4)最大可滴定酸度，以毫升十进制氢氧化钠溶液/g表示
	
0,27
	
	

	
	
	5)最大灰分含量（包括P2O5）
	2.5重量%
	7.5重量%
	

	
	
	6)最大无水乳糖含量
	1重量%

	
	
	7)pH值
	
	
	从6.0到8.0

	
	
	8）最大沉积物含量（燃烧颗粒）
	22.5 mg于25g中
	15mg于25g中
	22.5 mg于25g中

	2.
	污染物
	最大铅含量
	0.75 mg/kg

	
3.
	
杂质
	外来物质（如木材或金属颗粒、毛发或昆虫碎片）
	
无

	
	
	加工助剂
	酸：
	乳酸
	
	




	





4.
	





加工助剂、细菌培养物和授权成分
	
	
	盐酸、硫酸、柠檬酸、乙酸、正磷酸
	
	

	
	
	细菌培养
	产生乳酸的细菌培养物
	
	

	
	
	授权成分
	乳清
	
	

	
	
	符合2024年1月8日乌克兰乌克兰卫生部第45号“关于批准食品香料要求、食品添加剂要求和食品酶要求”的命令批准的食品酶。
	
	凝乳酶
	

	
	
	
	
	其他凝乳酶
	

	
	
	食品添加剂（任选的中和剂和缓冲剂）：
	
	
	羟基
	钠、钾、钙、铵、镁

	
	
	
	
	
	碳酸盐
	

	
	
	
	
	
	磷酸盐
	

	
	
	
	
	
	柠檬酸盐
	

	

5.
	

感官特性
	气味
	无异味
	非常轻微的外来味道和气味

	
	
	外观
	颜色范围从白色到乳白色产品不得含有任何在轻微压力下不会破裂的结块

	
	
	溶解度
	
	
	几乎完全溶于蒸馏水，酪蛋白酸钙除外
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